
A04～A05 城事·看点

春风扑面，满城锦绣。加快迈向
“活力海洋之都、精彩宜人之城”，刚
刚结束的青岛市党代会和青岛市两
会，描绘了这座城市的新愿景。星辰
大海，征帆千里万里。人间烟火，情
系千家万家。这是一座充满奋斗精
神和幸福感的城市。半岛全媒体今
起特推出“活力精彩看青岛”栏目，
让我们一起感受城市脉动，共赴更
美好的未来。
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改造后的里院“泰福里”焕然一新。

□文/图 半岛全媒体首席记者 钟迎雪

这座城市，几乎有着两个平行世界。一
个雄踞在东部，摩天大楼和玻璃幕墙为特
色的现代建筑群辉映着城市的天空。一个
安卧在老城，一道栈桥，百年风雨，时间被
一块块马牙石擦得铮亮。
斗转星移，无数人曾慨叹着老城区的空

心化。今天，我们却欣喜地发现，老城区“发
芽”了。随着青岛城市更新和城市建设三年攻
坚行动的展开，市南区以全域5A级景区标准
对中山路历史片区进行改造，特别是有效利
用老建筑空间，破旧的里院经过修葺正在焕
然一新，更有新业态和“新人类”不断引入。沧
桑和新锐共生，历史和时尚共舞，原住民和外
来者都在这里慢慢找到自己的时间，这是一
片属于青岛的浪漫，他们的情怀更是老城活
力之源和复兴的隐秘力量。
加快迈向“活力海洋之都、精彩宜人之

城”，梦想就在你我身边。

翻遍垃圾寻钻戒

但留好客青岛名
“无大胡不青岛”，在黄岛路大胡子啤酒
屋门口，挂着这样一幅字。这是一位济宁游客
专门写给店老板李永青的。更让李永青自豪
的是，他曾连夜翻遍9个大垃圾桶，忙到凌晨
4点，终于帮一对新婚游客找到钻戒。
李永青说，大家基本上都不知道他的

本名，都是叫他“大胡子”。“很多人都以为
我是青岛人，但实际上我是烟台人，不到二
十岁就来了，今年42岁。”
4月10日上午，记者沿着中山路来到

黄岛路，可以看到不少老人结伴沿路观光，
指着这看着那回忆过往，还有个别游客用
相机快门记录下所见之景。如今，黄岛路有
一排小门头房还在营业，有啤酒屋、海鲜
店、面食店、蔬菜水果店、调料店……施工
围栏挡住了部分施工现场，留下了两米的
宽度，便于居民和商户通行。
上午10点多，大胡子啤酒屋刚开始营

业，店老板李永青到旁边海鲜店买了两斤
蛤蜊，扫码结完账走回店里。按照以往，进
了4月门，游客就多了，李永青就开始忙碌
起来了，今年由于受到疫情影响，人流量并
不多，主要是一些本地市民来逛老城区。
李永青指着墙上“无大胡不青岛”的字

介绍，写字的人小郭每年都会来青岛旅游，
每次来都会到他店里喝啤酒吃海鲜，一开
始李永青会教他挑海鲜，后来，小郭对于挑
海鲜“轻车熟路”了，还带着朋友一起去选

购海鲜。“当时收到这幅字的时候，我真的
很意外，心想这做买卖，还有人想着我。”李
永青说。
“我这小店不过百平方米，以前在旺季
的时候，需要雇俩厨师，加上服务员十个人
一起忙活，一张桌子一晚上能翻六轮，一天
400多斤散啤。”李永青跟记者回忆着小店
曾经的“辉煌”。
随后，李永青看了看墙上的表，快十一

点了，准备去做饭。“因为在这附近施工的工人
很多，他们不能去太远的地方吃饭，所以为了
方便，就会给我打电话预约，几个人需要几个
菜，一般就是经济实惠的小炒，进门就能吃上
热饭。”李永青一边说着，一边切土豆丝备菜，刀
工熟练，没几下就切完了所有的菜。
李永青介绍，因为他主要是做海鲜代加
工，都是顾客自己买来的海鲜，所以在口味
上，就需要有特点，这样才能让食客喜欢，也
能留得住客户。不管是外来租户还是本地人，
街坊四邻都成了朋友，自己忙的时候，要什么
货忙不开，打个电话让隔壁送来。
在陈列酒水的柜子旁，有一面锦旗，是

一对丢失钻戒的新婚夫妇送的。“那对年轻
人我印象很深，当时给她端菜的时候，就看
见她把钻戒摘下来放在一旁的小碗里面，
当时我就提醒她收好，别跟海鲜壳放一起
找不到了，她还跟我说谢谢，吃完饭他们就
走了，我也就没当回事。”李永青说，结果第
二天上午，两人跑来找他，说钻戒丢了，李
永青立马询问了店员，都说没看见，那时店
内也没安装监控，人流量较多，他很难判定
是被人拿走还是丢到了垃圾堆里，李永青
安慰两人先不要着急。
“就是寻思试试吧，那一车9个大垃圾桶，
大夏天那个味道啊，酸臭没法形容，那个场景
还真难忘。”李永青介绍，他跟负责清运垃圾
的工人师傅说明了情况，在不影响他们清运
进度的情况下，他和丢失钻戒的新婚夫妇从
凌晨一点找到四点，把垃圾堆翻了两遍，最终
在蛤蜊皮、鱼刺堆里发现了那只钻戒。“那女
的都哭了，第二天就给我送来了锦旗，对青岛
留下了非常好的印象。”李永青说。
“确实是有感情了，将来这条街上的小
店也都要翻新修建，周围的住户可能也会
搬走，为了环保，不一定还能使用明火，但
是不管到哪，我这个大胡子都在，黄岛路都
在，好客青岛都在。”李永青笑着说完，起身
走入厨房，开始点灶刷锅炒菜。

三十二载街坊情

留守见证新时光

韩爱敏堪称一名“刀客”，每天手起刀
落切开无数斤红红白白的肉，却无法切割
对这片老城区的感情，她甚至面对记者采
访潸然泪下。
韩爱敏的肉店与大胡子啤酒屋相隔只

有几十米。2022年1月，记者曾经来过韩爱
敏的小店，那时天寒地冻，韩爱敏很早就会
到店，切肉灌肠，晾挂翻晒，一整天都在忙
碌着。这次记者到店，她清闲了不少。
韩爱敏19岁就来青岛了，在黄岛路开

了32年肉店，没有挪过地方。她最拿手的就
是灌肠，由她亲自配制调料，纯手工切肉晒
的风干肠倍受很多老住户青睐，有很多人，
即便是搬出黄岛路多年，每年冬天都会跑
回来找她灌肠。
“一开始是一个广东饭店老师傅给我
的这个秘制配方，当时顾客就尝着感觉不
错，我就每年都做。”韩爱敏跟记者介绍，慢
慢地她自己将配方进行改良，最多的时候
一天能灌400多斤肠，店门口挂的都是肠，
红彤彤的一片。
“其实现在好吃的加工肠太多了，但是
很多老客户都回来找我，是因为他们记得
这个地方，记得这个地方的味道。”韩爱敏
说，其实很多次自己都想跟丈夫搬离黄岛
路，另外选址开店，但是这份多年的情结始
终没能让她离开，韩爱敏梦想在老城区改
造好后能继续留在黄岛路，只要自己能干
得动，就让那些老住户尝到记忆的味道。
“32年来，我见证了黄岛路的兴衰，很
多住户回这里看施工情况的时候，他们都
问我，怎么还没有搬走，我确实有点不舍。”
谈到这里，韩爱敏的声音开始哽咽。
“当年刚来的时候，周围人都说中山路是
青岛之窗，是市中心。以前，黄岛路有个市场，
人流量特别多，我几乎都没有停下来的时候，
现在由于改造很多居民搬走了。”韩爱敏告诉
记者，黄岛路只剩下部分居民还有一些外来
租户，现在她有了更多时间陪陪小孙女。
“修好后，肯定是大变样，环境好了，人
流量多了，我们的经营也会好很多。”韩爱
敏说。记者看到，为了便于老客户存取，韩
爱敏特意用了真空包装，实在是老顾客没
时间自己来取的，她就会通过快递的方式，
寄到老顾客手中。
如今的青岛，从南到北，有了更多的时

尚商业街区，韩爱敏也会抽空跟家人去闲
逛，亨得利、春和楼等老字号依然在中山路
守望着，在她眼中，这些街景依旧是这个城
市最浓郁、最生动的底色。“等着附近老居民
都回来的时候，我能和他们说说我的见证。”
韩韩爱爱敏敏介介绍绍，，空空闲闲的的时时候候，，她她也也去去过过青青岛岛的的很很
多多景景点点，，还还有有黄黄岛岛路路重重新新翻翻修修的的里里院院广广兴兴里里，，
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