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□文/图 半岛记者 郭巧玲

天气转冷，冬意渐浓，经过了提前
一周的试供暖，平度市2019～ 2020年
采暖期于2019年11月16日零时起正式
供热，届时，用户室温将达到18℃。据
悉，今冬平度全市集中供热面积近900
万平方米，比去年新增48万平方米，创
历史新高。

做好今冬供热各项准备
工作，确保冬季供热正常启动

供热工作涉及千家万户，是重要的
民生工程，为更好地服务市民温暖过冬，
针对上个采暖季暴露出的问题，本市两
家供热公司对设备设施等进行了全面检
修维护工作。截至目前，青岛金泉热力有
限公司已完成换热站机组保养78套；板
换自行清理23台；井室整理保养完成
542个；更换单元阀门38个，单元阀门保
养2929个，清理一、二次网除污器43台，
清理井室除污器54个等多项工作。兴平
热电公司也完成了对区域内80个换热
站进行机组全部保养;更换单元立管排
气阀140个单元；清洗换热器55台；全面
对二级网进行了维修和保养等工作。
为保证今冬热源稳定运行，平度两

家供热公司进一步加大煤炭采购储备力
度，落实资金、煤源、场地及运力，完善煤

炭调度、预警和应急处置机制。目前两家
热力企业煤炭供应稳定，储备工作稳步
推进，供热前储备煤炭已超过7万吨，确
保不低于30天的煤炭消耗量。
随着城市的快速发展，今年平度市

有大批新建小区交付，近日，记者从平度
市城乡建设局获悉，根据前期的摸排及
意见征求工作，目前已完成了利群·景泰
苑、天福现河一号南区、金色东城·璟园、
颐景园等12个新建小区的供热配套工
作，另有8个新建小区确定今冬不供热。
对于今年还不具备供热条件、暂时不能
供热的小区，平度市城乡建设局要求开

发建设单位根据规定提前向居民做好解
释，提醒市民提前考虑其他采暖方式，下
一步的供暖工作，也将重点考虑这一方
面，争取尽快为其供上暖。

出现状况别着急，服务热
线请牢记

供热初期易发生两个问题，一是出
现暖气管道和暖气片跑冒滴漏问题，
二是出现暖气不热或冷热不均的问
题，如果市民遇到了这两个问题，该怎

么办？
青岛金泉热力有限公司党支部副书

记孟祥瑞告诉记者，居民家中一旦发现
暖气有跑冒滴漏的现象应第一时间打报
修电话，维修人员会上门维修。同时，居
民可以先自行关闭跑水暖气的入户阀
门。入户阀门多是把手状，只需转动把
手，当把手与暖气管道成90度时便是关
闭状态。“找一块布缠在漏水点上，让水
流顺着抹布往下走，流进盆里或者其他
什么可以接水的东西，以免水随意喷洒
乱流，造成破坏损失。”
供暖期一些住户会反映暖气不热、

冷热不均等问题，造成暖气不热的原因
有很多，其中最常见的一个原因便是
“积气”，用户可以找热力公司到家里给
暖气排一下气，或者轻轻松开暖气上方
的螺丝，感到有丝丝气体喷出，注意螺
丝要慢慢地拧动，直到感觉有水要喷出
了，即可拧紧螺丝。放气之后稍等一段
时间，如果暖气片还不热，应请专业人
士查明缘由，不要盲目放水。用户私自
放水,易引起供热管道缺水,从而导致局
部或全供热系统不能稳定供热,影响其
他用户正常采暖。
半岛都市报《平度新闻》“暖冬热线”

88386669已经为您开通，如果您有供暖
时间、价格、服务质量等方面的建议或意
见，可以随时来电反映，我们将第一时间
联系相关部门和热力企业为您解决。

□文/图 半岛记者 邬明洋 通讯员
尹光尧 泮祥林

初冬的平度再次增添了丰富的色
彩，平度名菜“热拌凉”在美国疯狂摇滚，
令整个平度餐饮业为之振奋。受国家汉
办的委派，注册中国烹饪大师、山东省烹
饪协会副会长、山东省饭店协会副会长，
籍贯平度市明村镇的于永滨大师和福建
厦门的叶原林大师于10月27日至11月
11日，在美国纽约州举办了中华烹饪技
艺文化示范和其他关于中国饮食文化艺
术的展示。在得到这个消息后，平度市商
务局积极与于永滨大师联系，请他在美
国推广平度名菜“热拌凉”。对家乡有着
浓厚情感的于永滨大师欣然应诺，并做
了充分的准备，使得平度名菜“热拌凉”
再次在美国纽约得到了认可。

创新做法，更适合西方人口味

据了解，美国纽约州立布法罗大学
孔子学院是此次烹饪示范和文化艺术展
示的主办方。在纽约期间，于永滨和叶原
林大师分别在纽约州立布法罗大学、宾
汉顿大学和阿尔弗莱德大学举办了四场
烹饪示范表演，每场示范表演都将平度
名菜“热拌凉”作为活动重点进行推广。

2018年秋，于永滨、叶原林大师曾
到美国的堪萨斯州、内布拉斯加州的几
所大学进行表演和中国饮食文化的传
播。为了使美国人能够接受来自土生土
长的平度民间的“热拌凉”，于永滨大师
煞费苦心，他撤下了美国人不喜欢的大
蒜，加入了麻汁、辣根、千岛酱、蛋黄酱、
西班牙西红柿酱等，创新了适合西方人口
味的“热拌凉”，丰富了平度“热拌凉”的口
味和内涵。

首次创意“摇滚平度热拌
凉”受追捧

在原材料准备好后，于永滨大师还
首次创意了“摇滚平度热拌凉”。即在所
有原材料加工好了以后，放入一个手摇
瓶，然后合上瓶盖，伴随摇滚音乐进行全
方位晃动，晃动过程中还可以喊出祝福
的话语，晃动摇匀后，掀开瓶盖，倒入准
备好的精致菜盘内，制成了摇滚平度“热
拌凉”，供现场客人品尝。这种做法，不仅
增加了现场气氛，使就餐氛围更加热烈，
而且在“热拌凉”的摇匀过程中，表达出
祝福的语言，使这道菜更加融入情感，进
一步丰富了平度“热拌凉”的食材、口味、
制作加工方式及其他外延和内涵。使地
地道道产于平度民间的“热拌凉”，再次

引起了美国人的关注。
10月29日，摇滚“热拌凉”在纽约州立

布法罗大学示范表演品尝后，纽约州立布
法罗大学校长史蒂文·杜内特一边品尝一
遍赞叹：“食材搭配非常新鲜，味道太好
了！”“来自中国的美食，棒极了！”10月30
日，平度“热拌凉”征服了美国纽约州宾汉
顿大学戏曲孔子学院广大师生们的味蕾。
孔子学院美方院长陈祖言，中方院长王晓
宁都说平度“热拌凉”味道太棒了！平度
“热拌凉”烹饪示范走进阿尔弗莱德大学，
大学校长和各院院长都被这道菜的加工
方式所吸引，这种神奇的摇滚“热拌凉”给
他们留下了很深的印象。
11月1日，在由美国纽约州立布法

罗大学校长、各院院长及当地政要共同
参与的舌尖上的中国晚宴活动上，于永
滨大师和叶原林大师推出了如下几道名
菜：摇滚热拌凉、炝拌蓑衣黄瓜、国宴酸
汤乌鱼蛋、国宴佛跳墙、彩椒芙蓉龙虾
球、国宴花卷伴牛排、脆皮芝士银鳕鱼、
杏仁豆腐水果拼等。平度“热拌凉”又一
次以摇滚表演的方式闪亮登场，大放光
彩，受到了美国人的追捧。

平度籍烹饪大师获聘“中
华烹饪技艺推广大使”

据介绍，此次中华烹饪美食舌尖上
的中国活动成功举办，美国媒体给予了
关注，美国电视台、美国布法罗当地电视
台都给予了报道，伴随着媒体的宣传，平
度“热拌凉”再次引发美国人的广泛关注
和好评。鉴于于永滨大师所作出的努力，
美国纽约州立布法罗大学孔子学院授予
于永滨大师“中华烹饪技艺推广杰出贡
献奖”并特邀于永滨大师为“中华烹饪技
艺推广大使”；美国阿尔弗莱德大学孔子
学院聘任于永滨大师为“中华烹饪技艺
推广大使”和“中美孔子学院饮食文化推
广大使”；美国纽约州立宾汉顿大学戏曲
孔子学院聘任于永滨大师为“中华烹饪
技艺推广大使”。

平度名菜“热拌凉”在美受追捧
在美国纽约州举办的中华烹饪技艺文化示范展示，平度籍烹饪大师首次创意“摇滚平度热拌凉”

明天正式供暖，居民家室温将达18℃
今冬全市集中供热面积近900万平方米，比去年增48万平方米，创历史新高

金泉热力工人正在检查锅炉。

于永滨（右二）被聘为“中华烹饪
技艺推广大使”。
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