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□文/图 半岛全媒体记者 徐新东

天气一转冷，喝老酒的人也陆续多
起来，可市场上的各类老酒品牌纷繁复
杂，价格也参差不齐。为了让莱西市民能
喝上货真价实、纯正的高品质老酒，近日
青岛墨泉酒业有限公司（原即墨古城春酒
厂）新开发一款传媒老酒，目前已正式上
市。该酒由半岛都市报区域全媒体发展中
心定（监）制，由莱西市兴梅村商行全权代
理莱西地区销售。为保证品质，本报莱西
新闻将全程监督该酒生产销售各环节，莱
西新闻及公众号也将定期公布莱西地区
经销该老酒的商店、超市及饭店，让莱西
市民真正能喝上质优价廉的放心老酒。

纯粮酿造保证品质

青岛墨泉酒业有限公司是即墨市酒
类行业协会副会长单位，青岛市“诚信企
业”。当家人徐明秀，生于即墨田横。
1976年被招进入原来即墨县黄酒厂，从
事黄酒酿造行业已经有四十多个年头。
从一进厂，徐明秀就他刻苦钻研、虚心请
教、很快就掌握了黄酒的生产工艺，成为
厂里的技术骨干，之后当上了酿酒师傅。
上世纪八十年代末，他被推举为车间主
任，创造了即墨县黄酒厂史上“日产量”、
“优质率”两个第一，曾轰动本地酿酒界。
上世纪末，他辞掉了供销科科长的职务，
开始创办自己的企业，传统的古法酿酒
技术在他的身上继续得到传承。
徐明秀介绍，青岛墨泉酒业有限公司

生产的老酒按照已有4000多年历史的“古
遗六法”酿造工艺，以科学的生产方法和
严格的质量管理，选用东北丘陵地带生产
的优质黍米（也称大黄米）和陈麸麦曲为
原料，配以崂山麦饭石深水发酵压榨而得
的原汁老酒。此次半岛都市报区域全媒体
发展中心定（监）制该厂新开发的传媒老
酒更是高标准、严要求，每一个细节、每一
道工序、每一批原材料都做到精益求精。
除了质量有保证之外，由于本报区

域全媒体发展中心直接参与定（监）制、

协调生产销售，省去了中间分销、代理、
区域推广等诸多环节，因此与其他粮食
酿造的老酒相比，这款老酒的价格也有
优势。目前该酒已上市，由莱西市兴梅村
商行全权代理莱西地区销售，莱西新闻
及公众号将定期公布莱西地区经销该老
酒的商店、超市及饭店，让莱西市民真正
能喝上质优价廉的放心老酒。

老酒如何生产出来？

11月1日上午，在青岛墨泉酒业有限
公司的生产车间内，工人们正在紧张地进
行灌装。记者站在车间外的观光通道里，
透过玻璃就能清楚地看到加工过程。
随后，徐明秀介绍了老酒的酿造过程。
第一步是浸米，将来自吉林松原一带一年
一熟的大黄米放入盛放着麦饭石深水的水
池内浸泡24小时，一些油性物质被泡出。第
二步是糊化，即炒米过程，把浸泡好的大黄
米放入锅内翻炒至炒熟，出锅的温度控制
在八九十摄氏度左右。第三步是糖化，放入
麦曲。第四步是发酵，将糖化的黍米翻拌风
凉降温至27℃至35℃后入缸发酵7至10
天。第五步是压榨过滤，这时流出来的就是
黄酒的原浆。第六步是高温杀菌消毒。第七
步是封坛。第八步是灌装贴标，之后再经过
检验合格后即可进入市场流域。

品尝是享受，常饮更健康

老酒素有“百药之王”的美誉，也是
中药炮制中常用的液体辅料之一，同时
黄酒是很多药材的药引子，可通经脉、行
血脉、温脾胃、散湿气、活血利尿。
此次推出的这款传媒老酒，红褐

透明、醇厚柔和、鲜甜爽口，可以说“品
尝是享受，常饮更健康”。这款老酒一
年四季均可饮用，春秋夏常温饮用最
好，最能品其原汁原味，享受黄酒特有
的浓郁醇香。在冬季将酒温加热至
40℃许，随温随饮，酒香可口，温体暖
心肺，养胃健脾肾。

□半岛全媒体记者 谢浩军

过节走亲访友，有空回趟老家，难免
要送个“青岛特色”——— 也就是青岛土特
产。提起土特产，那么咱们莱西的马连庄
甜瓜、东大寨苹果、山后韭菜、院上烤鸡
是不是立即就映入到您的脑海中呢？为
发掘青岛特色农产品，打造特色农产品名
片，半岛都市报即日起发起“最具青岛特
色农产品寻访活动”，半岛全媒体记者将
带您一起寻访，读者推荐及征集活动截至
11月24日。除了马连庄甜瓜、东大寨苹果、
山后韭菜、院上烤鸡外，您对咱当地的特
色农产品还了解多少？快向我们推荐吧。
土特产因地域的特殊性常常成为地

标或名片，特色美食在满足我们口福的

同时，也在不断促进我们对美好生活的
向往和追求。对于美食的追求是人们与
生俱来的本能，一起跟随半岛全媒体的
“最具青岛特色”农产品寻访活动，更进
一步了解青岛，认识青岛的特色农产品，
融入青岛的民风民俗百姓生活。
本次活动参与的产品需具备以下条

件：1 .有固定产地、较成规模的农产品，
或有固定生产场地、以农产品为主要原
料的加工品，批量生产一年以上；2 .产品
直接用于生活消费；3 .生产拥有注册商
标；4 .采用国际标注或国家标准、行业标
准、地方标准、企业标准等组织生产，其
中加工食品类产品必须用过QS认证；有
健全的质量控制体系和环境保护体系，
产品质量责任可追溯；产品质量通过相

关检测机构检测合格；5 .产品适应市场
需求，具有较高知名度；产品具有一定的
地域独特性。
市民可以推荐自己认为最具青岛特

色的农产品，并且发送邮件至bdqymt@
126 .com,邮件须注明您推荐的特色农
产品品名、类别（如农作物、果蔬、加工制
品等）、生产区域（参考范围或产地）、加
工产品还需在附件中上传完整包装图片
或产品说明；特产商标拥有者、生产者、
经销商等也可发送邮件进行自荐推广。
半岛都市报全媒体平台（报网端微）将进
行集中展示、重点寻访、并根据市民网络
投票甄选出广大市民真正认可的特色农
产品进行宣传和推广。
“青岛特色农产品”寻访活动期间，半

岛都市报社各区市记者站将通过区域新
闻、客户端频道及微信公号等，启动当地特
色农产品的征集展示活动，并汇总进行整
体展示、评选。读者推荐及征集活动截至11
月24日17时，欢迎广大市民、读者积极推
荐您心目中的“最具青岛特色”农产品。
市民朋友还可以拨打本报《莱西新

闻》热线：83961002进行详情咨询，或者
关注莱西新闻微信公众号：happylaixi
了解详情。

天冷了，一起喝杯传媒老酒吧！
传媒老酒上市，莱西新闻全程监督生产销售，让消费者喝上放心老酒

传媒
老酒。

“最具青岛特色”农产品邀您推荐
2017“最具青岛特色”农产品寻访（评选）活动启幕，莱西有哪些，快来推荐吧
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天气一冷，老酒市场也渐渐火起来
了。记者走访了莱西市内各大超市、商
店发现，各类老酒品牌纷繁复杂，价格
也参差不齐，有的一瓶能卖到几十元，
而有的却能卖到几元钱。
那如何来鉴别老酒的优劣呢？青

岛墨泉酒业有限公司的相关人员透

露，消费者在拿到一瓶老酒之后，可以
用力摇动，之后可以通过观察里面产生
的泡沫来辨别优劣。如果泡沫细腻丰
富，有厚厚的一层，而且经久不消，那说
明其质量较好，含有原酒成分较多，如
果泡沫少，持续时间短，那说明里面勾
兑的水含量较多，酒品也会稍差。

辨别小妙招：

“摇一摇”看泡沫持续时间
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