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□半岛记者 肖玲玲 报道
本报1月16日讯 1月16日，记者从市

食药监局获悉，自2015年以来，青岛市对
794家生产企业、162家商场超市、7582家饭
店和学校幼儿园食堂实施亮化工程，市民
可以通过玻璃幕墙、视频显示屏、手机客户
端等方式及时查看食品生产加工的全过
程。为进一步提高“食安亮化”信息化水平，
青岛市将于20日正式启动“食安亮化”网上
视频直播工程，市民通过手机就能“监控”
餐馆后厨。“此项视频直播工作，在2017年
将在全市中小学校食堂100%覆盖。”市食
药监局办公室副主任翟滨表示。
据介绍，青岛市自2015年开始实施

食安亮化工程，目前已对794家生产企业、
162家商场超市、7582家饭店和学校幼儿
园食堂实施了亮化，市民可以通过玻璃幕
墙、视频显示屏、手机客户端等方式及时
查看食品生产加工的全过程，有效解决了
部分企业、业户暗箱生产不合格食品问

题，亮化单位抽检合格率接近100%。
翟滨告诉记者，青岛的“食安亮化”

工程在同类城市中属数量最多，形式最
广。“对于很多消费者来说，无法远程观看
到食品生产加工的过程，因此我们通过大
数据联网的方式，开通‘食安亮化’网上视
频直播。”他表示，青岛市将于20日正式启
动“食安亮化”网上视频直播工程，市民只
要登录青岛市食品药品监管局网站，或通
过“青岛食品药品监管”微信公众平台，点
击“食安亮化”栏目，就可以查看到青岛市
上千家食品经营企业和学校食堂所生产
或经营食品的现场视频实况。
16日下午3时，记者登录市食品药品

监管局网站，点开网站首页右边的“食品
安全亮化工程”栏目，显示出“食品生产”、
“食品流通”、“餐饮服务”三个选项，点开
“餐饮服务”选项，页面上出现“区市”、“业
态”，记者点开“市北区”“食堂”，随即出现
“第二实验初级中学”、“青岛博文小学”

等，点击进入便能看到该校食堂的实时监
控信息，但因为目前是放假状态，所以食
堂里并没有人员工作。“现在网站上很多
信息没有更新，20日才会正式统一上线直
播。”市食药监局相关负责人表示。
据统计，2016年以来，青岛市开展

网上直播1090家（以中小学校食堂为
主），未发生一起集体食物中毒事故，其
平均抽检合格率达到99 .71%，比全市平
均数高出3 . 41个百分点，消费者投诉数
量比去年同期减少23 . 3%。按照计划，
2017年，市食药监局将在“厨房亮化”的
基础上，着力提升网上视频直播模式所
占的比重，并将视频直播的食品生产经
营单位范围由餐饮环节向生产和流通环
节拓展，使食品生产、流通企业和餐饮服
务单位的视频上网信号数量由原来的
300多路提升到3000路以上。另外，“视
频直播工作在2017年将在全市中小学
校食堂实现100%覆盖。”

手机一点，饭店后厨一目了然
上千单位20日起开启视频直播，2017年将覆盖全市中小学校食堂

为激发食品生产经营企业参与的
积极性、主动性，“食安亮化”将坚持与
量化分级相结合，把“食安亮化”直播
作为食品生产经营企业量化分级动态
管理的加分项目，对主动参与亮化直
播的单位，提升其年度量化分级信用
评定，反之则视情降低其年度量化分
级信用评定，并加强监督检查。同时，
将完成“食安亮化”网上直播作为“食
安山东”餐饮服务示范店、示范学校食
堂的前提条件，申报市级和省级示范
视频生产企业的，必须完成“食安亮
化”直播工作。

■利好

企业开直播
评级可加分

□半岛记者 徐杰

1月16日，李沧区食药局进行餐饮
环节专项整治活动。当天，执法人员来
到李村商圈的中防商街，对几十户餐饮
业户进行突击检查，并对部分食材抽样
检测。该专项整治活动自去年12月底开
展以来，已检查餐饮单位753家，查处无
证单位117家，消除餐饮安全隐患34件
次。
中防商街是李村商圈里重要的一

环，地下共计两层的营业空间里，既有
服装又有美食区域，M3地铁开通后，通
过与地铁出站口相连，每天都能吸引数
万人次的客流量，这里的食品安全也显
得尤为重要。16日上午，李沧区食药局
几名执法人员来到这里，对中防食尚家
美食广场、地铁小吃街的60多个餐饮业
户进行食品安全突击检查。
在一家重庆小面店，执法人员仔细

检查了店面的环境卫生，并对其营业执

照、员工健康证、餐具消毒记录等证件、
手续进行仔细核查，看到后厨蒸煮面条
的大锅内冒着热气，执法人员还对该店
采购的面条进行取样。“食材的取样、检
测是由我们委托的第三方检测机构进
行的，对发酵面制品一般检查重金属残
留、合成着色剂等。”执法人员说。随后
在一家牛杂店，执法人员又对店内加工
的熟牛杂进行了取样，用来检测亚硝酸
盐等，所有取样的样品全都贴上封条进
行封存，带回去进行专业检测。
在一家快餐店里，执法人员走进后

厨进行检查，发现该店后厨卫生条件良
好，而且各种食材、餐具分区存放，冰箱
里的食物也是生熟分别储存。美中不足
的是，店里一些存放在食品桶里的半加
工过的食材，没有盖好桶盖密封，餐具
区里却摆放了几盘蔬菜，执法人员分别
对此提出了整改意见。
记者了解到，李沧区食药局当天对

中防商街餐饮业户的检查，只是春节前

餐饮环节专项整治活动的一部分，除了
重点检查餐饮经营环节滥用食品添加
剂、食品加工及存放存在交叉污染、从
业人员无健康证明等影响食品安全的
违法违规行为外，还加强“年夜饭”等群
体性集中用餐食品安全监管。
执法人员介绍，对提供团餐、聚餐、

“年夜饭”等餐饮单位实施名单化管理，
超过100人的聚餐需要备案登记，并要
对食品进行留样。此外，对餐饮经营者
提供的自制食品礼盒也加强了监管，一
旦发现伪造或假冒生产许可食品等违
法违规行为将严厉查处，并且禁止未经
许可的自制食品礼盒进入食品流通渠
道进行销售。
截止到目前，针对餐饮环节的专项

整治活动，李沧区食药局共出动执法人
员856人次，执法车辆389车次，检查餐
饮单位753家，查处无证单位117家；提
出整改意见300余条，监督整改到位
200余条；消除餐饮安全隐患34件次。

□半岛记者 郭振亮 报道
本报1月16日讯 记者16日从市

城乡建设委了解到，近日，青岛大学科
技研发中心项目主体封顶。该项目位
于青岛大学中心校区，面向正门入口
广场，是青岛大学地标性建筑，由青岛
市城乡建设委建筑工务局负责代建。
项目总建筑面积5 . 42万平方米，其中
地上面积4 . 37万平方米，地下面积
1 . 05万平方米，由两栋高层塔楼、裙
房及地下室组成，两栋塔楼均为地上
17层，通过底部两层联系形成整体。
项目预计2018年建成，将主要服务于
海洋新材料研究院等7个研究院的科
研工作，成为高水平创新人才培养、高
新技术研究和成果转化的重要基地。

□半岛记者 郭振亮 报道
本报1月16日讯 记者从市规划

局了解到，地铁4号线一期工程又传
出最新消息，该线路起于人民会堂站，
与3号线衔接，沿江苏路、热河路、辽
宁路、华阳路、内蒙古路、鞍山路、辽阳
路、规划长沙路、李宅路、李沙路到达
沙子口站，线路长度约26公里、车站
23座，是主城区东西向的骨干线路，
连接市南区、市北区、崂山区。目前，市
规划局已经为全线工程的地下空间部
分核发建设工程规划许可证，有效推
进了该工程的建设进程。
据介绍，为积极促进地铁4号线

一期建设，市规划局变“依申请办理”
为“主动服务”，在线路走向研究阶段
就提前介入，从未来客流需求、前海一
线的城市景观塑造、历史风貌保护建
筑的保护、辽阳路城市快速路方案、现
状及未来规划用地情况等方面综合考
虑，对改造方案进行了认真研究，确定
了科学合理的线位走向及站点设置方
案，并按照特事特办的原则办理相关
规划手续。下一步，市规划局将继续跟
踪项目建设进展，深入做好出入口、风
亭等地上设施的规划方案研究和服务
工作，促进项目合理、有序积极推进。

青大科技研发中心
主体封顶

地铁4号线地下工程
获规划许可

李沧开展节前餐饮专项整治

无证餐饮单位查了117家

□文/图 半岛记者 孙雅琴

1月16日，青岛经济职校珠宝专业
现代学徒制作品展示品鉴会在青岛
1907光影俱乐部举行。众多珠宝行业专
家、经济职校现代学徒制师徒、学生及家
长等二百余人共同见证经济职校现代
学徒制和生产性实训的成果。据了解，青
岛经济职校引进青岛碧琳达珠宝在学
校共建珠宝专业产学研基地，合作开展
现代学徒试点已经三期。本期学徒是31
名毕业年级学生，他们拜基地资深技工
为师，在碧琳达和学校“双师”指导下，学
习珐琅、掐丝、錾花、镶嵌、蜡雕、玉雕等
模块的技术技能。“现代学徒制”就是学
校与企业合作以“师傅带徒弟”强化实践
教学的一种人才培养模式。企业和学校
教师密切配合，共同关注学生的学习和
生活，为企业储备人才。
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